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DONDURMALI BATON

3 adet yumurta

3 kahve fincani tozseker
3 kahve fincani un

1 cay kasigi karbonat
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi tereyagd
Hamuru islatmak igin:
1 gay bardag st
Uzeri ve igi igin:

Yarim litre dondurma

Yumurta, tozgeker, un, karbonat, tuz, vanilya ve tereyagini girpin. Karigimi, yaglanmig baton kek kalibina dokun.
Onceden isitilmis 170 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Pisen hamur ilikken, enlemesine ortadan ikiye kesin.
Her parcayi sut ile 1slatin. Dondurmayi hafif ¢ézdurtp, baton keklerden alttakinin Gzerine sirln. Diger parcay!
Uzerine kapatin. Kalan dondurmay!i kekin her tarafina surtin. Buzdolabinda 15-20 dakika dinlendirin. Dilimleyip,
soguk olarak servis yapin.
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