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DONDURMALI BADEMLI TATLI

6-8 kisilik

7 adet yumurta

2 kahve fincani tozseker

Yarim ¢ay kasigi tuz

8 kahve fincani ince cekilmis badem
2 kahve fincani un

3/4 kahve fincani eritilmis tereyagi
Serbeti igin:

4 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

2 ¢orba kagi@! limon suyu
Sislemek icin:

2 kahve fincani iri kiyilmis badem
Servis igin:

Vanilyali dondurma

Bir blyUk bir de kiiclk iki adet kase hazirlayin. Kiicik kaseye yumurta sarilarini, blyik kaseye yumurta aklarini
alin. Yumurta sarilarina iki kahve fincani tozsekeri ilave edin. Cirpma teli ile 8-10 dakika ¢irpin. Yumurta aklarina
tuz ekleyerek 10 dakika hi¢ durmadan, ¢cirpma teli ile veya mikserle kar kivami alana dek ¢irpin. Daha sonra
yumurta sarilarinin igine ince ¢ekilmis bademi ve unu ekleyerek karistirin. Bu karigsima yumurta aklarini ilave
edin. Tahta kagikla iyice karigtirin. Tereyagini ekleyerek hamura iyice yedirin. 25 cm ¢apindaki kenarli bir
bugday tanesi blyiklligtnde kesin. Daha sonra tepsideki hamurun Gzerine serpistirin. 180 derece firinda Gzeri
kizarana dek, yaklasik 25 dakika pisirin. Serbeti hazirlamak igin tozseker, su ve limon suyunu kaynatin. Firindan
cikardiginiz tatlinin Gzerine, ocaktan aldiginiz sicak haldeki serbeti gezdirin. Soguk olarak dondurma ile servis

yapin.

Not: Ayni dlguleri kullanarak badem yerine findik veya antepfistigi ile de tatlinizi hazirlayabilirsiniz.
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