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DONDURMALI ATEŞLİ KEK

MALZEMELER;
1 paket kakaolu dankek
1 paket hazır toz dondurma + 1 su bardağı soğuk süt
3 tane yumurtanın akı
1 yemek kaşığı toz şeker
1 tutam tuz

YAPILIŞI;
Dankeki 1 cm eninde dilimleyin. Fırına dayanıklı dikdörtgen cam kaba dizin. Üzerine hazırladığınız dondurmayı
koyun.
Başka bir kapta ise yumurta aklarını, toz şekeri ve tuzu kar haline gelene kadar çırpın. Pastanın üstünü ve
kenarlarını kaplayın. Önceden ısıtılmış 200 derecelik fırında pastanın üstünü kızartın. Hiç bekletmeden servis
yapın.
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