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DONDURMALI ARMUT TATLISI

4 adet sert armut

Yarim litre vishe suyu

4 yemek kasigi toz seker

3 adet karanfil

2 tath kasigi nisasta

2 yemek kasigi limon suyu

4 yemek kasigi findik rendesi
250 gr. hazir dondurma
Cikolata parcalari

Visne suyu karanfil ve sekeri bir tencerede kaynatin, armutlar soyup ortadan ikiye kesin, ¢ekirdek yataklarini
¢ikartin, tencereye yerlestirip Gzerine visneli karisimi dékin, armutlar yumusayincaya kadar kapaksiz kaynatin,
armutlari icinden alip kalan suyu 2 tath kasigi nisasta ile limon suyu katip kaynatin. Armutlarin Gzerine dékip
sogumaya birakin. Atmutlarin Gzerine birer top dondurma koyup servis tabaklarina dizin, Gzerine sostan
gezdirin, kiyilmis findik ve ¢ikolata pargalari ile sUsleyerek servis yapin.
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