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DONDURMALI ARMUT TATLISI

1 adet kurutulmus kirmizibiber

1 dal biberiye

1 adet defne yapragi

2 adet yildiz anason

2 adet cubuk targin

3 adet karanfil

1 adet limon suyu ve kabugunun rendesi
1 cay bardagdi toz seker (90 g)

2 corba kagsigi bal (30 g)

2,5 bardak su (500 ml)

Kisi bagl 1 armut ve 2 kasik Carte d[?|Or Bitter Cikolata Parcali Dondurma
Pismaniye

Kirmizibiberin tohumlarini ¢gikartip genisge bir tencereye koyun. Biberiye, defne yapradi, yildiz anason, cubuk
targin, karanfil, limon suyu ve kabudunun rendesi, toz seker, bal ve suyu ekleyip 5 dakika kaynatin.

Armutlari, saplari Gstlerinde kalacak sekilde soyup tencereye yerlestirin ve esit pismeleri igin tencerenin agzini
kapayacak sekilde yagl kagit kesip kaplayin. Armutlar yumusayana kadar 20-25 dakika pisirip, kevgir
yardimiyla slizerek servis tabagina alin.

Tencerede kalan suyu yariya inene kadar yiksek ateste kaynatip armutlarin Gzerine ekleyin ve sogumaya
birakin. Yanina Carte d[?IOr Bitter Gikolata Pargall Dondurma ve arzu ettiginiz kadar pismaniye koyup servis
yapin. Istege gore ¢ikolatall sos ekleyebilirsiniz.
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