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DONDURMALI ARMUT

4 armut, orta boy

25 gr tereyagi ya da margarin
4 yemek kasig seker

75 gr elma suyu ya da su

1/2 kg vanilyal gikolata

4 ceviz ya da kiyilmig findik

Armutlar yikayip, ortalarini temizleyin. Keskin bir bicakla, tam ortalarindaki kabugu kesin. (Enlemesine ve ancak
yarik bigciminde bir kesik) Armutlari bir tepsiye dizip, ortalarina seker doldurun. Tepsinin dibini 6rtecek kadar
armut suyu ya da su koyun. Armutlarin Ustiine bir tabaka yagl kagit, ya da aliminyum kagit 6rtin. Onceden
isitilmig firnda armutlar yumusayana dek pisirin. (Fazla pismemesine de 6zen gdsterin.) Firindan ¢ikarip,
kabuklarini ¢ikarin ve tatli tabaklarina birer adet yerlegtirin. Tepsinin dibindeki suyu biraz koyulasip surup
kivamina ulagana dek kaynatirken, armutlarin sogumasini dnleyin. Her armutun Ustline suruptan kasikla dékin
ve Uzerine de bolca dondurma koyun. Birer yarim ceviz ya da kiyilmis findik - fistikla sisleyin.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
ML® Dizme Armut Tathsi (gdrsel)
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