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DONDURMALI ARMUT

Dondurma igin:

5 adet yumurtanin sarisi

8 corba kagiJi tozseker

1 cay kasigi zencefil

1 su bardadi sekersiz krema
1 su bardag kadar tam yagl sut
1 adet vanilya gubugu

1 su bardag ¢irpilmig krema
75 gram badem

Armutlar igin:

6 adet olgun armut

3 corba kasigi tozseker

1 cay kasigi toz zencefil

50 gram tuzsuz tereyag!

3 corba kasig bal

Dondurma igin, yumurta sarilarini iyice ¢irpip Uzerine tozseker ve zencefili ekleyin.

Sekersiz krema, siit ve vanilya gubugunu bir tencereye alip kaynatin.

Ocaktan alip sogumaya birakin.

Yeniden ocaga oturtup Uzerine yumurta saril karigimi ekleyin.

Surekli karigtirarak ve ¢ok kisik ateste muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.

Soguduktan sonra vanilya gubugunu icinden ¢ikarin ve girpilmig krema ekleyin.

lyice karistirdiktan sonra kabugu soyulup firinlandiktan sonra kirilmig bademleri ilave edin.

Karisimi aliminyum bir kaba aktarip buzluga yerlestirin. 2 saat sonra ¢ikarip yumusayana kadar karistirin.
Yeniden buzluga koyup 2 saat sonra ayni islemi tekrarlayin.

Diger taraftan armutlar soyup boylamasina ikiye bdltn.

Gekirdek yataklarini gikarip bir firin kabina dizin. Tozseker ve zencefili karistirip armutlarin Gizerine serpin.
Tereyagdini kUi¢Uk pargalar halinde armutlarin Gzerine koyun.

Son olarak bali armutlarin tizerinde gezdirin.

Onceden isitilmis orta isili firnda 20 dakika pisirip dondurma ile birlikte servis yapin.
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