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DONDURMALARI SUSLEME VE SERVISE HAZIRLAMA

Dondurarak hazirladiginiz tatlilari degisik sekillerde servis edebilirsiniz. Ornegin krem bavaruvayi hazirlarken;
portakallari sap kisminda kesip igini bogaltiniz. Krem bavaruvayi portakallarin igine doldurup donduktan sonra
dort esit pargaya bolerek krem bavaruva i¢in garnitlr hazirlayabilirsiniz.

Dondurarak hazirladiginiz tathlar servise hazirlarken éncesinde buzdolabinin ara gézine ¢ikariniz. Bu islem size
dondurmayi ve diger tatlilar servise hazirlamada kolaylik saglayacaktir.

Dondurarak hazirladiginiz tathlar kolaylikla kesmek isterseniz bicaginizi islatmayi deneyiniz.

Dondurmanizi gikolatali ve meyveli soslarla servis edebilirsiniz.

Dondurmalarin servisinde ¢ekilmis Antepfistigi, findik, ceviz, Hindistan cevizi gibi slisleme gerecleri
kullanabilirsiniz.

Servis esnasinda kullandi§iz servis aracini suda, oda sicakligi ve tstlindeki 1sida bekletmeyiniz. Bdylece bakteri
Uremesi sonucu besin zehirlenmelerini ve enfeksiyonlari da énlemis olursunuz.

Vanilyall dondurmayi koymadan 6nce kup bardaginin alt kismina karamel sosu dékebilirsiniz.

Uzerine bir kat vanilyali dondurma ilave edip, tekrar vanilyali dondurma koyunuz.

Haslanarak yumusatiimis kuru kayisi veya taze kayisi ilave edebilirsiniz.

En Uste tekrar vanilyal dondurma koyunuz.

Dilerseniz en Ustl cevizli dondurma ile stisleyerek servis yapiniz.

Doévilmus findik, fistik ve kuru incir parcalari ekleyebilirsiniz.

Istenilirse soklanmis dondurma galeta unu ile birkag kez kaplanip yagda kizartilarak nane ile sislenerek servis
edilebilir.
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