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DONDURMA

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Cesitli islemlerden gegirilmig, sttli-sttsiz, meyveli, vanilyali, ¢ikolatali, vb. ¢esitleri olan soguk, besleyici degeri
yUksek ve saglikli yiyeceklerdir.

Krem dondurma: Sit, seker ve yumurta sarisindan meydana gelir.

Hazirlanisi:

Sit, seker, yumurta sarisi ve katki maddeleri-neskafe, kakao, vanilya, targin- birlikte isitilir. StzUlUr ve sogutulur.
Dondurma makinesinde karistirarak dondurulur. Tat verici olarak meyve puresi kullanilacagi zaman; sut, seker
ve yumurta sarisi karisimi sogutulduktan sonra meyve puresi eklenir ve dondurma makinesinde karigtirarak

dondurulur.
Kaymakli, vanilyali, kakaolu, kahveli, limonlu, visneli gibi igerisine konulan malzemeye gére isim alirlar.
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