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DONDURMA YAPMA METODLARI

Dondurma hazirlamada genel olarak 3 metod vardir.

a. Sltle Yapilan Dondurmalar:

Bu cesit dondurmalarda sit, salep, vanilya, yumurta sarisi ¢ikolata, findik, fistik, v.s. gibi maddelerle
karistirlarak yapilirlar. Bu ¢esit dondurmalar lezzetli, iyi donmus buna ragmen ¢ok soguk olmayan
dondurmalardir.

b. Meyve Suyuyla Yapilan Dondurmalar:

Bu dondurmalar cilek, visne, seftali, kayisi v.s. gibi kokulu ve renkli meyve sularinin sekerle kaynatiimasiyla
hazirlcnirlar. Hazirlanmalari kolay fakat dondurulmalari oldukga guigtir. Donarken sik sik karigtiriimazsa
buz-buzlagirlar. Ayricada ¢ok ¢abuk erirler. Bu bakimdan karistirma igini cok ¢cabuk yapmak gereklidir.

c. Sertlestirilerek Yapilan Dondurmalar:

Dondurma yapildiktan sonra kalip veya sert madde icersinde dondurma iyice sertlestirildikten sonra isi ve hava
gecirmeyen ké&gitlara sarilarak kullanilacadi zaman kadar ¢ok sogukta saklanirlar. Piyasada hazir satilan
markalarin dondurmalari bu ¢esit dondurmalardir.
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