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DONDURMA YAPARKEN DIKKAT EDILECEKLER

1. Dondurma yaparken kullanilan tencerenin emaye, bakir veya iyi cins aliminyum olmasi gerektir. Adi cins
aliminyum tencereler siti karartir.

2. Dondurma buz dolabinda yapilacaksa; buz dolabinin buz yapma kabina hazirlanan dondurma agzindan bir
parmak asagdlya kadar konmalidir,

3. Kaliplardaki dondurma soguduktan sonra buz dolabinin buz yapma yerine konur, buz dolabinin derecesi
yUkseltilerek gabuk donmasi temin edilir.

4. Arasira kaliplar kontrol edilir ve kenarda ve dipte donma olmussa dondurma iyice karistirilir. Tekrar donmaga
birakilir.

5. Bdylece sik sik kenarlar ve dip dondukga karistirilarak stit tamamen dondurularak sakiz gibi siinecek hale
getirilir.

6. Sik sik karigtinlmayan dondurmalarda buzlagmalar olur.

7. Dondurma, dondurma makinasinda (konjektdr) de yapilacaksa eger makina elektrikli degilse elle devamli
dondurma kabi, tuzla, buz karisimi kabi iginde déndirilerek dondurma yapilir Bunda da dondurmayi dondukga
karistirmak gerekir. Elektrikli makinalarda déndirme ve karistiririn isini 6zel araglar yaptidi i¢in dondurma kisa
zamanda ve daha guzel olur.

8. Meyveli dondurmalari daha sik karistirmak gerekir. ClnkU onlar daha gabuk buzlasir ve erirler, bu bakimdan
karistirma islemini ¢cok seri yapmak gerekir.

9. Meyveli dondurmalarda meyveler sicak suruba atiimamali ve kaynatimamalidir. Clnki meyvenin lezzeti,
besin de@eri ve kokusu gider drneklerde nasil hazirlanacaklari izah edilmigtir.

© lezzetler.com tarif no:33019 » adi:DONDURMA YAPARKEN DIKKAT EDILECEKLER » génderen:zembil « indirme tarihi:31.03.2025 -
01:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dondurma-yapiminin-incelikleri-vt18890
http://www.tcpdf.org

