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DONDURMA YAPIMININ INCELIKLERI

Dondurmalarin lezzetli olmasi i¢in en az 4-5 defa karigtinimalari lazimdir. Birka¢ saat arayla buzdolabinin
buzlugunda beklemekte olan kabin etrafinda donmaya baglayan dondurma bir kagikla siyriimali ve iyice dove
ddéve kabin icinde yumusatiimaldir. Bir dondurma ne kadar iyi dévilir ve kabartilirsa o kadar iyi olur ve yenirken
agiza buz tanecikleri gelmez.

St ilavesiyle yapilan her ¢esit dondurmada salep miktari cok mihimdir. Bir tath kagigindan fazla kullanmamak
lAzimdir. Aksi halde yenirken misafirlerinizin agzina gicir gicir salepler gelir. nefis dondurmanizin tadini kagirir.
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