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DONDURMALI SUFFLE

5 top Kaymakli Dondurma
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

200 gram bitter ¢ikolata

4 adet yumurtanin sarisi

1 adet yumurta aki

Bir tutam tuz

2 corba kasi§i toz seker

Tereyagini derin bir tencereye alip ocaga oturtun. Tereyagdi eridiginde unu ilave edip karistirin. Rengi déndip,
baloncuk olmaya baslayinca sutin yarisini ekleyin. Arada bir karistirarak kalan situ ilave edip ocaktan alin.
Cikolatayi kliclk parcalara ayirin. Tencereye ekleyip karigtirin. Yumurta sarilarini mikserle ¢irpin. Tencereye
ilave edip karistirin. Ayri bir yerde yumurta aki ve tuzlu mikser yardimiyla kar haline getirin. Yumurtayi kagik
kasik tencereye ilave edin. Sufle kaplarini yaglayip sekerleyin. Karigsimi sufle kaplarina pay edip énceden
Isitilmig 210 derece firinda 15 dakika pisirin. Firindan alip Gzerilerine ikiser top dondurma yerlestirin ve hemen
servis yapin.
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