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DONDURMA SOSLU KREP

Bir buguk ¢ay bardag sut

3 corba kasig tepeleme un
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

1 corba kasigi kakao

1 gorba kagidi toz seker
Uzerine:

10 adet taze kayisi

1 corba kasigi toz seker

150 gram vanilyali dondurma

Kayisilari toz sekerle birlikte robottan gegirin ve bir kenarda bekletin. Sit, un, sivi yagd, yumurta ve kakaoyu
ekleyip cirpma teli ile iyice ¢irpin. Yapismaz ylizeyli bir tavaya malzemeden 1 kepge dokip, arkali énll kizartin.
Tdm krepleri bu sekilde hazirlayin. Kreplerin arasina, hazirlamig oldugunuz kayisili malzemeden surerek
katlayin. Ayri bir yerde dondurmayi ¢atalla ezin. Koyu kivamli olacak sekilde eritin. Kreplerin tGzerine bu sostan
gezdirerek servis yapin.
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