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DONDURMA PUDING

3 su bardagi sit

1,5 corba kasigi un

1,5 corba kasigi nisasta

6 corba kasiJ pudra sekeri
4 yumurta sarisi

250 gr. kedi dili

100 gr. stsiz gikolata

1 kiiclk sanayagi (125gr.)

Tencereye un. nisasta, yumurta sarisi koyunuz. Karistirarak yavas, yavas sutl katip pisiriniz.

Porselen bir kasede yag ile pudra sekerini mikserle ¢arparak képartiniz. Sogutulmus kremayi katip yediriniz.
Hazirlanan kremanin 2/3 sini ayirip 1/3 ine su buharinda eritilmis ¢ikolata katip renklendiriniz.

Yuvarlak derin bir kaliba naylon torba yerlestiriniz. Kedi dillerini islatip uglari kalibin ortasina gelmek tizere daire
seklinde diziniz. Uzerine beyaz kremin yarisini yayip buzlukhia dondurunuz. Sertlesince Gzerine ¢ikolatali kremi
do6kUp tekrar dondurunuz. Kalan beyaz kremi de gikolatali kremin Gzerine dékip islatilmig kedi dilleri ile Gstin
kapatiniz. Buzlukta bir gece bekietiniz. Kalibi yuvarlak servis tabagina ¢evirip naylon torbayi lizerinden aliniz.
Ikram etmek Uizere buzlukta saklayiniz.
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