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DONDURMA KULAHLARI

150gr tereyagi _

1su bardagi pudra sekerl

1yumurta

2 yemek kasi§i sivi yag

1¢ay kasi§i karbonat(silme dolu olsun)
aldigi kadar un

Oncelikle kurabiye hamurunu hazirliyoruz oda isisindaki yagla sekeri karistirip yumurtayi ekliyoruz. un ve
karbonati ekleyip ele yapismayan kivaml bir hamur elde ediyoruz

hamuru unlanmig zeminde yarim cm inceliginde aglyoruz

kilah seklinde kesiyoruz.

180' de pisiriyoruz....

glazlrG:yumurta aki,pudra sekeri ,az limon suyu iyice katilasana dek ¢irpip gida boyalari ile renklendirip
sUsllyoruz... kuruyuncaya dek bekletiyoruz.
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