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DONDURMA HELVASI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 kgun

4 su bardag seker

Yarim paket margarin yag

4 su bardagi su

1 su barda@i dévilmiG ceviz

Un tepsiye konularak firinda kavrulur.

Toz gseker, su ile ocakta kaynatilir. gerbet kivama gelince ocaktan indirilir.

Uzerine bir cay bardagi soguk su ilave edilir.

Margarin, gserbetin igerisine atilarak eriyene kadar karigtirilir.

Uzerine ceviz ve kavrulmus un azar azar konularak tahta kasik ile karistirilir.

Sogumadan tepsiye dokillr ve Uzeri kagikla bastirilarak dizlegtirilir. Tepside donunca baklava dilimi seklinde
kesilerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:145146 « adi:Dondurma Helvasi (Gankir) « gdnderen:ay 1s1g1 * indirme tarihi:04.04.2025 - 07:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dondurma-helvasi-cankiri-vt105636
http://www.tcpdf.org

