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DONDURMA HAZIRLAMA USULLERI

Evde yapilacak dondurmalar ¢ bigcimde hazirlanir:

1'inci sistem: Hazirlanacak malzeme buz dolabinin buzluklarina konan aliminyum kaplarin igine bosaltilir. Bu
kaplarin buz pargalarini ayiran madent bélmeleri kaldirilir. Buzlugun ayari orta 1sida tutulur. Aliminyum kaptaki
malzeme buzlukta iki saat tutulduktan sonra gikarilir, bir spatulayla bir hayli katilagmig olan malzeme iyice
kanstirilir; kap tekrar buzluga kaldirlir. ki saat sonra tekrar buzlukta bulunan kaptaki dondurma iyice karigtirilr.
Aliminyum kap tekrar buzluga kaldirilir, dolabin derecesi en soguga getirilir ve kap bir saat kadar buzlukta
birakilir. Dondurma yenecek kivama gelmis demektir. Daha ¢ok miktarda dondurma yapmak isteyenler
buzlugun aliminyum kabi yerine buzluda sigabilecek daha blyik bir bagka aliminyum kaba dondurma
yapilacak malzemeyi koyabilirler.

2'nci sistem: Yeni kesiflerden yararlanilarak buzdolabinda dondurma yapmak igin Ozel aletler imal edilmistir.
Elektrikle calisan bu alet, icinde dénen paletleri bulunan bir aliminyum kutudur. Dondurma héline getirilecek
malzeme bu kutuya konur. Kapagi kapatilir ve kutu buz dolabinin buzluguna yerlestirilir. Buzlugun buzsuz olmasi
gerektir. Buzdolabinin ayari ortaya getirilir, buzluktaki kutunun kordonu buzlugun ucundan ve buz dolabinin
kapisindaki lastigin kenarindan ¢ikarilarak bir elektrik fisine takilir. Kutuya elektrik cereyani verilince paletler
doénerek kutunun dibinde ve kenarlarinda hasil olan dondurmalari ortaya alarak karistirirlar. Bdylece dondurma
hem daha ¢abuk, hem de daha az emek sarfiyle olur. Kutudaki malzeme donup dondurma kivamini bulunca
paletler otomatikman dururlar.

3'Uncu sistem: Dedelerimizden kalma ilkel sistemdir ki yakin zamana kadar blyik dondurmacilar bile
dondurmalarim bu usulle yapmaktaydilar. Bugiin bile bazi Gnli dondurmacilar bu usulle dondurma
yapmaktadirlar. GUnku ¢ok ilksel bir usul olmasina ragmen dondurma daha lezzetli olmakta ve sakiz gibi
sinmektedir. Bu usuliin esasi sdyledir: Alt musluklu kova gibi biyUk bir kutu vardir. Bu kutuya tuzlu buz
pargalari konmaktadir (her kilo buza 150 gram kaya tuzu konur). Bu buzlarin igine, iginde dondurulacak
malzeme bulunan ikinci ve daha kiguk bir kutu oturtulur. Kutunun igcinde bulunan paletler Ozel bir tertibat ve el
manivelasiyla veya elektrik enerjisiyle devamli olarak déner. Bdylece buzlav soguyup donan malzeme paletlerle
kanistirilir ve lezzetli bir dondurma hazirlanir. Dondurma, kivamini bulunca artik paletleri gevirmek mimkdin
olmaz. O vakit dondurma kutudan ¢ikarilip bagka bir kaba bosaltilir ve servis vaktine kadar soguk bir yerde
bekletilir.
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