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DONDURMA DOLGULU KEMAL PASA TATLISI

450 gr Kemalpasa tatlisi ( serbetinden ayriimis )
100 gr (yarim paket) kedidili biskivi

75 gr tahin

50 gr iri dovllmis findik

Istediginiz Kadar Kaymakli Dondurma

100 gr bitter gikolata (Stsleme Igin)

Yeterince cilek sos ( Stisleme Igin)

Oncelikle servis yapacadimiz tabagimizi dondurucuya koyuyoruz, soguk olsun ki servis sirasinda dondurmamiz
hemen erimesin. Bir tavaya iri ddvilmuis findik iclerini alip kokusu ¢ikana dek kavuruyoruz. Kedidili
biskivilerimizi robotta un haline getiriyoruz. Serbetinden ayirdigimiz kemal pasa tatllarini bir kaba alip
yogurmaya basliyoruz. Igine kedidili unumuzu, tahinimizi, findik icimizi koyup yogurmaya devam ediyoruz.
Karigim bitln hale geldiginde nuralp tathmiz hazir. Minik bir yuvarlak kabin i¢ine stre¢ film seriyoruz. Nuralp
tathmizdan bir miktar alip kabimizin etrafina bastirarak yerlestiriyoruz. Orta kismina kaymakli dondurma
koyuyoruz. Uzerine nuralp tathmizdan bir par¢a daha alarak kapak yapiyoruz. Streg filmi Gzerine kapatip
dondurucuya atiyoruz. (Dondurucunuzun sogukluguna gére degiseceginden) dondurma donana kadar
bekletiyoruz. Ote yanda bitter ¢ikolatamizi benmari usull eritiyoruz. Yagh k&gittan yaptigimiz kilah yardimiyla alt
slisleme ve yan susleme igin gereken gikolata sekillerini bagka bir yagl k&git Gzerine hazirliyoruz. Dolaba koyup
sogumasini sagliyoruz. Gilek ve Gzimlerimizi yikayip kagit havlu yardimiyla kuruluyoruz. Gilegimizi ayirmadan
bicakla dilimliyoruz.

© lezzetler.com tarif no:72140 « adi:Dondurma Dolgulu Kemal Pasa Tatlisi « gdnderen:mesut bahtiyar « indirme tarihi:14.03.2025 - 13:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dondurma-dolgulu-kemal-pasa-tatlisi-vt53917
http://www.tcpdf.org

