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DONDERME (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Yufka ekmek 3 adet

Tereyag! (erimig) 6 yemek kasigi
Un 6 yemek kagsigi

Tuz 1 tath kasig

Yufkalar sula, yumusayinca ortadan ikiye bol. Tereyagdinin bir kagigini tavaya koy. Bir par¢a yufkay! ikiye katla,

tavaya koy. Yumurtanin birini tabagda kir, bir kasik un, biraz tuz koy, ¢irp. Yumurtayi yufkanin tGizerine dok, yay.
Yumurta kabarip, pisince cevir, biraz da 6bur tarafini kizart. Diger yufkalarn da ayni sekilde hazirla, kizart.
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