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DONDERME (KIRSEHIR)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

Béregi Igin:

1 Adet Yufka

2 Adet Yumurta

1 Cay Kasigi Pul Biber

1 Tath Kasigi ¢érekotu

1 Tath Kagigi Susam

Peynirli Harg Igin:

1 Su Bardag@i Rendelenmis Kasar Peyniri
1/4 Demet Maydanoz (Dogranmis)

Rendelenmis kagar peyniri dogranmig maydanoz ile harmanlayin. Yufkayi tezgaha serin. Tam ortasina bir adet
yumurtay! kirin ve pul biberle tatlandirarak firga veya ¢atal yardimiyla orta kisma dagitin. Yufkayi tsten ve alttan
ortaya dogru katlayin. Bu sekildeyken yine tam ortasina peynirli-maydanozlu harci yayin ve yanlarda kalan
yufkalar tekrardan ortaya dogru katlayin.

Hazirladiginiz yufkayi yaglanmis ve 1sinmig genis bir tavaya yerlestirin.

Yufkanin Ustte kalan kismina kalan bir adet yumurtayi kirin ve tim ylizeye yayin.

Gorekotu ve susam serpistirin ve 3-4 dakika pisirdikten sonra yumurta kirdiginiz kismi da ters gevirip pisirin.
Pisen 0r0n0 dilimleyip sicak olarak servis edin.
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