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DON DON KURABIYE

https://yemek.name

Beyaz hamur igin:

2 yemek kasigi Pudra Sekeri
60gr Tereyag veya Margarin
1 adet Yumurta

1 yemek kagigi Badem unu
% su bardagi Un

1 tutam tuz

2 cay kasig Vanilya aromasi
Kakaolu hamur igin:

2 yemek kasigi Pudra Sekeri
60 gr Tereyag veya Margarin
1 adet Yumurta

1 yemek kagigi Badem unu
% su bardagi Un

1 yemek kasigr Kakao

1 tutam tuz

2 cay kasig Vanilya aromasi

Firnn 180 derecede fanli olarak 6n i1sitma yapilir.

Kurabiyeler i¢in beyaz ve kakaolu hamurlar ayni teknikle hazirlanacaktir. Terayag veya margarin ile pudra
sekeri, krema kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Girpma islemi devam ederken yumurta ilave edilir.
Hazirlanan hamurlara renklerine gore un, badem unu ve kakao ilave edilir. Hazirlanan karigim ayri ayri olarak
disk sekline getirilir ve streg filme sarilarak buzdolabinda 30 dakika bekletilir.

Sire sonunda sertlesmis hamurlar buzdolabindan alinir ve unlanmis tezgahta yaklasik 6 mm kalinhigind,
dikdoértgen seklinde acilir. Beyaz hamurun Gzerine yumurta sarisi sdrdltr. Ayni blyiklUkte agilan kakaolu hamur
Uzerine yerlestirilir. Sikica sarilirak rulo haline getirilir. Kenarlari diizeltilir. Bu sekilde streg filme sarilarak
buzlukta 15 dakika bekletilir.

Buzluktan alinan rulo, keskin bir bigak ile 5-6 mm kalinliginda dilimler kesilir. Yagh kagit kaplanmis tepsiye
yUzleri Ustte gelecek sekilde yerlestirilir. On isitma yapilmis firinda 15-20 dakika pisirilir. Tezgaha alinir. Tel
Izgarada oda sicakligina geldiginde servis yapillir.
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