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DON ALFREDO SPAGETTI

Malzemeler:

1 paket spagetti makarna
10 adet mantar

Besamel sosu

Bir miktar dana jambonu
Belsamel sosu icin;

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasiJi un

Yarim ¢ay kasigi tuz
Yarim ¢ay kasigdi karabiber

Yapiligt:

Un tereyaginda hafifce pembelesene kadar kavrulur. Daha sonra st yavas yavas una ilave edilirken bir
yandanda topaklanma olmamasi icin iyice karistirilir. Daha sonra tuz ve karabiber de ilave edilerek karistirilarak
kaynatilir. Koyulagana kadar kaynatildiktan sonra atesten alinir. Spagetti makarna tuzlu suda haglanir. Mantarlar
iyice haslandiktan sonra ince ince dogranir. Jambonlar kiiclk kiicUik dograndiktan sonra mantarlarla birlikte
besamel sosa katilip karigtirilir. Makarnalar haglandiktan sonra suyu stzdirUlerek soguk su ile yikanir ve
tencerenin dibine yarim kagsik yag yakilarak makarnalar konulup karistirilir. Daha sonra servis tabagina alinarak
Uzerine mantarl iambonlu besamel sosu dékulur.
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