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DOMUZETI SATANLAR

Hadi Simdi de bilmediginiz yerden et alin ve bilmediginiz yerden yemek yiyin bakalim...

Gaziosmanpasa Hacimasl kdyl domuz ¢iftliginin sulari ve kati atiklar 300 metre mesafedeki Sazlidere
Baraji'na akiyor. Baraj on milyon kisinin su ihtiyacini karsiliyor. Ciftlikte 5 bin domuz var.

Turkiye'deki domuz giftliklerinde yillik 3 milyon kg. civarinda et Uretiliyor. Bu rakam neredeyse kirmizi et
dretiminin yarisi. Uretilen domuzlar otellere, yemek fabrikalarina ve marketlere "kiyma" Seklinde satiliyor. Salam,
sosis de piyasaya sirme ydntemlerinin en sik kullanilani.

Neden domuz?

Peki ama dinen yasak olmasina, Tirk yemek kiltirine aykir bulunmasina ragmen neden domuz cazip bir
konu? Gunkl domuz yetistiriciligi karh bir is. Domuz Uretken bir hayvan. Cinslerine ve yasina gore yilda bir, iki,
bazen de ¢ kez ve her batinda 15-20'ye kadar varan yavru diinyaya getirebiliyor. Bir domuz yilda iki kez dogum
yapsa, her batindan 10 yavru yasasa, 20 sene yasayan bir domuzun 400 yavrusu oluyor. Ve dahasi yeni
dogmus bir domuz 4-5 ayda 100 kiloya kadar ¢ikabiliyor.

Normal Sartlarda evcil bir domuzun ylzde 30'u yag olarak ayrilabilmekte iken bu rakam bazen ylzde 50'yi
bulabiliyor.Yani 150 kg'lik bir domuzdan 75 kiloluk yag elde edilebiliyor. Bu da dana yada koyuna gére tercih
edilmesinde dnemli bir etken. Beslenmesi kolay, cam disinda her seyi -les dahil- yiyebiliyor. Her domuz da
ortalama 80-100 kiloya ulastiyi zaman kesiliyor. Kaba bir hesapla sadece bu ciftlikten yilda yaklasik 1 milyon kg.
et ¢ikiyor. Bu etlerin hangi kanalla, nerelere satildigi meghul. Diger ciftlikler de gdz dnliine alindiginda Trkiye'de
yaklasik 3 milyon kg domuz etinin piyasaya degisik yollarla strGldigu ortaya ¢ikiyor.

Tarkiye'deki toplam kirmizi et tiketiminin de 6 milyon kg. oldugu g6z 6niine alinirsa tablonun vahameti daha da
netlesiyor. Kilosu tile 3.5 milyon lira arasinda satilan bu domuz etlerinin agirlikli olarak kiyma, sucuk, salam ve
sosis olarak satildigi dile getiriliyor. Ciftlik galisanlarindan Ismail Turk'n verdidi bilgiye gére kesilen etler toplu
olarak biyUk otellere, yemek fabrikalarina kiyma ve sosis gibi Urnler olarak satiliyor.
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