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DOMUZ KATKILI GIDALAR GIDEREK MUTFAKLARI ISGAL
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Domuzun kasaplik et statlsiine almasinin ardindan, domuz gergeginin ulastigi boyutlar bu kadar da olmaz
dedirtiyor. Vatandaglarin en fazla tiikettidi yiyeceklerden biri olan yogurt tretiminde de domuz katki maddesinin
kullanildidinin ortaya ¢ikmasi, tehlikeyi gdzler énine serdi. Bu durum kargisinda herhangi bir énlem alinmayigi
tedirginligi daha da artirirken, vatandas ¢aresizlik icinde ne yapacagini distndyor.

Domuz derisi ve kemiklerinden yapiliyor.

Yodurt Uretiminde domuz menseli ithal jelatin katki maddesi olarak kullaniliyor. Yogurtlarin kivamini arttirmak ve
su tutmasi igin jelatin katiliyor. Jelatin, domuzun deri veya kemiklerinin kaynatiimasiyla elde ediliyor. Normalde 2
litre sUtten, 1 kilo yogurt elde edilirken, jelatin katildiginda, 1 litre sttten 1 kilo yodurt elde edilebiliyor. Uretici
firmalar az maliyetle daha fazla yogdurt elde etmek icin bu yola bagvuruyor. Yogurdun girmedigi ev yok denecek
kadar az. Anadolu mutfaginda yogdurtla yapilan yiyecekler gdézéniinde tutuldugu zaman, olayin vehameti daha iyi
anlasihyor.

Tarkiye'de 'gida ter6ri' hiz kesmeden devam ediyor. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlidi'nin domuzu kasaplik
et statiistine almasinin ardindan, domuz eti ve domuz katkili triinler adeta vatandasin kabusu oldu. Yetersiz
denetimin sonucu domuz eti, vatandasin mutfagina kadar girmeyi bagsardi. Taninmig firmalarin da domuz eti
kullaniyor olmasi, tedirginligi daha da arttirdi. Dinya helal Gida Birligi Genel Bagkan Yardimcisi Ahmet Gelir'in
Domuz jelatiniyle ilgili yaptidi agiklama ise tartismalari yeniden aleviendirdi.

Domuzdan yapilan katki helal degildir

Gelir, domuz kaynakl katkilarin helal olmadigini sdyledi. Gida tretiminde hile yapilmamasi gerektigini sGyleyen
Gelir, "Gidalarda zararl bir maddenin bulunmamasi gerekiyor. Inancimiza aykiri katki maddelerinin gidadan
diglanmasi gerekiyor. Bugtin yogurtta jelatin katkisi bulunuyor. Jelatinin kendisi bir problem degildir. Jelatin bir
protein kaynagidir. Hayvanlarin uzun kemiklerinden ve derilerinden elde edilen bir proteindir. Bizim buradaki
sikintimiz, diinyada bu jelatini helal yoldan retebilecek yerlerin az olmasidir. Yani sigir jelatinin bulunmayisidir.
Bati kaynakli oldugundan, genelde firmalar ithalatlarini yaparken, Isvigre, Belgika, Alimanya, Hollanda'dan satin
aldiklarindan, buradan gelen Grinler domuz jelatinidir." dedi.

Tarkiye'nin jelatin tiketimi 20 bin ton

Tarkiye'nin jelatin tiketiminin 20 bin ton oldugunu ifade eden Gelir, "20 bin tonun tamaminin helal kaynaklardan
gelmesini saglayici projelerimiz var. Su anda 12 firma jelatin Gretimi i¢in calisma yapmaktadir. Biz bunlari
tavsiye ediyoruz. Firma ile alakall bir yaptirnma gitmek, alt yapi uygun degilse, yani denetimlerimiz yerinde
degilse kargasa olusturabilir." ifadelerini kullandi.

Marka kolay olugsmuyor diyen Gelir, "Siz 20-30 yIl galisarak, bir markay! bir yere getireceksiniz. 5 bin insan
buradan nemalanacak. Ama sonra herhangi bir laboratuardaki teknik personelin hatasindan dolayi o firma teshir
edilip zarara ugrayacak.

Biz bunu kabul etmiyoruz. O firmanin iyilestirme yollarina gidilmeli. Buna ragmen vatandasin saghg ile oynayan
bir kurum veya kurulus olursa elbette ki, 0 zaman teghir edilmeli. Sadece giindemi mesgul etmek i¢in, ¢ok iyi
inceleme yapilmadan, emin olmadigimiz bir noktada yapilacak uygulama o firmaya zarar verebilir." seklinde
konustu.

"TUketici bunlari takip etmeli" o

57 Islam dlkesinin tim standartlarini baglayici sekilde galisma yapan bir SINIK kurulugsunun oldugunu hatirlatan
Gelir, "Islam Ulkeleri standardizasyon ve metroloji enstitlisi daha gelismelidir. TSI bu giin helal sertifikasi
verebiliyor. Biz de Urlnlerin ambalajinda helalligi gésteren, ayni zamanda saglik ve hijyen yéniinden
zararsizhigini ifade eden amblemlerimizi koyuyoruz. TUketici bunlari takip etmeli." ifadelerini kullandi.

Jelatin, domuzun deri ve kemiklerinin elde ediliyor

Tuketiciler Birligi Genel Bagkan Yardimcisi Mustafa Ding ise, TUrkiye'de 'gida terérinin' devam ettigini, yogurt
Uretiminde domuz mengeili ithal jelatin katki maddesi kullanildigini s6yledi. Ding, "Yogurtlara kivam arttirmak ve
su tutmasi igin jelatin katilmaktadir. Jelatin, domuzun deri veya kemiklerinin kaynatiimasiyla elde ediliyor.
Normalde 2 litre sGtten, 1 kilo yodurt elde edilirken, jelatin katildiginda, 1 litre sitten 1 kilo yogurt elde
edilebiliyor." dedi.

Amerika ile Avrupa'dan ithal ediyoruz

Katki maddesiz kdy yodurtlari ise kasida alindiginda dagilir diyen Ding, "Yogurda katilan jelatini ithal ediyoruz.
Gunka sigir derisi ve kemiginden 6 haftada icinde jelatin Gretimi yapiliyor. Domuzdan 2 giin icinde jelatin elde
ediliyor. Jelatini ise Turkiye'de Uretilmiyor ve genellikle Amerika ile Avrupa'dan ithal ediyoruz. Orada domuz eti
kullanildidi iginde domuzdan jelatin elde ediyorlar." seklinde konustu.

© lezzetler.com tarif no:77630 « adi:Domuz katkill gidalar giderek mutfaklari isgal ediyor « génderen:Saadet « indirme tarihi:29.03.2025 -
21:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domuzeti-satanlar-vt899
https://lezzetler.com/domuzeti-satanlar-vt899
https://mansettv.com
http://www.tcpdf.org

