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DOMINO BISKUVILER

1,5 su bardagi un

60 g yumusak margarin

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 tutam tuz

2 cay kasigi 1k su

1 su bardag Damla ¢ikolata

Unu hamur yoguracaginiz kaba eleyin ve pudra sekeri ile karigtirin.

Bu karigima yumusamis yagi ilave edin ve yogurun. Yumurta sarisi, tuz, vanilya ve ilik suyu ilave edin. Pirizsiz
bir hamur oluncaya kadar yogurun.

Hamuru merdaneyle 0,5 cm kalinliginda agin. Cetvel yardimiyla 3X7 cm 6l¢ilerinde dikdértgenler kesin.
Ortalarina bigakla hafif bastirarak iz yapin ve damla ¢ikolata ile istediginiz sayilarla sisleyin.

Kurabiyeleri yagh kagit serilmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 175 derece firinda 10-12 dakika pisirin. Renkleri
hafif pembe olmaya baglayinca ¢ikarin.
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