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DOMIGLAS SOS

[?IDana kemigi 1 adet
[?Sarimsak 7-8 dig

[?Sogan 1 adet

[?ITaze kekik 3 dal

[?ITaze biberiye 3 dal
[?Havug 1 dal

[?ITane karabiber 1 cay kasig

Oncelikle kemikler kirilip parcalanir. 180-200 derece firnda kemiklerin ilik ve yaglar akincaya kadar kizartilir. Bir
tencerede gelisiglizel dogranmis sebzelerle beraber kavrulur.Uzerine su ¢ekilip 3- 4 saat kaynatilir.Daha sonra
sUzUllp tekrar kaynatiimaya devamedilir. Tuzu, lezzeti ve kivami ayarlanip ocaktan alinir. Izgara etlerin yaninda
sicak sos olarak servis edebilirsiniz.
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