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DOMIGLAS SOS

4 kilogram kemik

5 litre su

1 kahve fincani un

1 su bardagi domates salgasi
1 su bardagi elma sirkesi

4 adet havug

1 adet kuru sogan

5 adet defne yapragi

10 adet tane karabiber
Yarim yemek kasigi tuz

Kiguk pargalara ayriimis kemigi, dogranmis havug, sodan ve tane karabiberi bir tepsiye koyun.
Kemikler kizarincaya kadar, arada bir karistirarak 180 derece firinda kizartin.

Bir kahve fincani unu ekleyip 10 dakika daha kizartin.

Tepsiyi firindan ¢ikarip ocada koyun ve bir su bardagi elma sirkesini ekleyin.
Birka¢ dakika sonra da 2 litre su ekleyin ve kemikleri birka¢ dakika daha kaynatin.
Daha sonra tepsideki bu malzemeyi biiyUk bir tencereye aktarin.

4 litre daha su, domates salgasi, tuz ve defne yapragi koyarak kaynatin.

Ardindan tencerenin kapagini kapatarak 12 saat pisirin.

Egder tenceredeki su azalirsa bir miktar daha su ekleyin.

Sdlre sonunda yari yariya azalmig olan et suyunu daha kig¢uk bir tencereye sizun.
Kuguk tencere de kapaksiz olarak kaynatin.

Atesten alip saklayacaginiz kaba alin.

Sosu gereginde kullanilmak Gzere buzdolabinda saklayin.
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