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DOMETESLI VE PESTOLU PIYALE PENNE MAKARNA

- 1 paket Piyale Penne Makarna

- 150 gr kurutulmus domates

- 10 yemek kagiJi sizma zeytinyagi
- 1 demet taze feslegen

- Yarim demet maydanoz

- 1 su bardagi krema

- 1-2 dis sarimsak

- 100 gr parmesan peyniri

-Tuz

Kurutulmus domatesleri zeytinyagdinda iki saat bekletin. Feslegenleri ve maydanozlar temizleyip sarimsak ve
zeytinyaginda bekletiimig kuru domateslerle birlikte rondoda gekin. Karigimi tavaya dokup kremayt ilave edin.
Onceden hagladiginiz Piyale Penne Makarnalari sosa ekleyip 2-3 dakika daha ocakta bekletin. Rendelenmis
parmesan peyniri ile servis yapin. Enfes Piyale lezzeti sevdiklerinizle paylasiimaya hazir.
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