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DOMATESTE RAFADAN YUMURTA

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
6 adet yumurta

1 cay kasigi zeytinyagi
40 gr gravyer peyniri
6 adet domates

Aldig1 kadar kekik

Domatesleri yikayin, tstlerinden bir oyuk agin ve bir cay kasigi ile dikkatlice iglerini oyun. Gikan icleri bir tarafta
biriktirin. Ici bosalan domateslerin igine biraz kaya tuzu serpistirin ve bir tabaga ters ¢evirerek 1-2 saat bekletin.
Domates iglerini kuvvetli ateste 2 ¢orba kasigi zeytinyadi ile 10-15 dakika pisirin. Sonra tuz ve kekik katin. Firini
190 dereceye getirin. Domatesleri ve kesilen kapaklarini yaglanmis firin tepsisine koyun ve 12-15 dakika
finnlayin. Sonra gikarin ve Ustlerine biraz gravyer rendesi serpistirin. Her domatesin igine birer yumurta kirin.
Ustlerine énceden yaptiginiz domates plresini ve kalan gravyer rendesini paylastirin. Kapaklarini takin. Firinda
10-15 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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