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DOMATESLI ZEYTINLI TART

Tart hamuru icin:

5 ¢orba kagsi@i eritilmis margarin
2.5 su bardagi un

1 cay kasigi kekik

1 su bardagi soguk su tuz

Ici malzeme:

3 domates

300 gram urfa peyniri

2.3 corba kasigi dilimlenmis siyah zeytin
1 cay bardagi ufalanmig ekmek ici
1 cay kasigi kekik zeytinyagi

Tuz

Un, margarin, kekik, tuz ve suyu gukur bir kaba alip karigtirin. Dlzgin bir hamur elde edene kadar yogurup
hamuru top yapin ve aliminyum folyoya sarip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Domatesleri ve peyniri halka
halka dilimleyin. Yirmi (¢ santimlik yuvarlak kaliba yagli kagit dogeyin. Hamuru un serpilmig zemine alip oklava
ile ince agin ve kaliba déseyin. Uzerini aliiminyum folyo 6rtlp 1 avug fasulye yayin. Onceden isitiimig 180 derece
firna verip tart hamurunu 15 dakika pigirin. Tarti firindan ¢ikarip Gzerindeki aliminyum folyoyu fasulyelerle
birlikte alin. Ufalanmig ekmek igi serpip domates ve peynir halkalarini hafif Gist Uste gelecek gekilde degigimli
olarak dizin. Tuz ve kekik serpip zeytin dilimleriyle stsleyin. Uzerine zeytinyadi gezdirin. Tartin kenar kisimlarini
bicakla dekoratif bir sekilde kesin. Firina verip 20 dakika daha pisirin. llik servis yapin.

Fotograf "garbi" tarafindan génderildi. 29.02.2016
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