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DOMATESLI ZEYTINLI SPAGETTI (ITALYA)

250 g ince spagetti (ya da 0 numara makarna)

3 iri domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra dogranmig)
4 dis sarimsak (ince kiyilmig)

5 siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilip, ince kiyilmis)

1 aci sivribiber (sap ve c¢ekirdekleri temizlendikten sonra ince dogranmig)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1 limonun suyu

1 corba kasigi taze kignis (ya da maydanoz; kiyilimig)

1 1/2 tath kagi§i tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Domatesleri bir salata k&sesi Ustiine yerlestiriimis bir slzgece koyup, ké&seyi Ustlindeki stizgecle buzdolabina
kaldirarak, en az 30 dakika stizilmeye birakin.

Domatesleri bekletme suresinin bitimine 5 dakika kala, bir tencereye 3 litre (13 su bardagi) su koyup, tencereyi
harli atese oturtarak, suyu bir tagim kaynamaya birakin. Kliguk bir kdsede sarimsaklar, kiyilmig zeytinler, aci
sivribiber parcalari, zeytinyadi, limon suyu, kignis (ya da maydanoz), tuzun 11A tath kasigi ve karabiberi
karistinip, ké&seyi buzdolabina kaldirin.

Kaynayan suya kalan 1 1/2 tatl kasidi tuzu serpip, spagettileri koyarak, yumusayincaya (ama diriliklerini
butlinuyle yitirmemelidirler) kadar pisirin (3 dakika gecince birini alip, pisip pismedigini kontrol edin).

Bu arada buzdolabindaki tstlinde stizge¢ bulunan kaseyi ve kiiglk kaseyi alip, sizilmlis domatesleri (stizilen
sularini atin) kigUk k&sedeki karigima katarak karigtirin. Spagetti tenceresini alip, spagettileri bir siizgegte
slizerek, bir servis tabagina aktarin. Ustlerine kasedeki sosu bosaltip, iyice karistirdiktan sonra, servis yapin.
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