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DOMATESLI ZEYTINLI EKMEK

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi su

1 cay bardagdi sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 tath kasigi karbonat
1 demet dereotu

5 dal nane

5 dal maydanoz

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz siyah zeytin
1 adet kirmizibiber

1 su bardagi misir unu
2 su bardagi un

2 adet domates

Derin bir kabin iginde yumurtayi yogurt ve yagla ¢irpin. igine bir gay bardagi su ekleyip girpmaya devam edin.
Icine kiyilmig yesillikleri, kiylmis domatesi, misir ununu ve unu, kabartma tozunu da ekleyip karistirin. Zeytinleri
de ilave ederek yaglanmis unlanmis kek kalibina bosaltin. Firinda 200 derecede 35 dakika kadar pigirin.
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