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DOMATESLİ ZEYTİNLİ EKMEK

3 yumurta
1 su bardağı yoğurt
1 çay bardağı su
1 çay bardağı sıvı yağ
1 paket kabartma tozu
1 tatlı kaşığı karbonat
1 demet dereotu
5 dal nane
5 dal maydanoz
1 çay bardağı çekirdeksiz siyah zeytin
1 adet kırmızıbiber
1 su bardağı mısır unu
2 su bardağı un
2 adet domates

Derin bir kabın içinde yumurtayı yoğurt ve yağla çırpın. İçine bir çay bardağı su ekleyip çırpmaya devam edin.
İçine kıyılmış yeşillikleri, kıyılmış domatesi, mısır ununu ve unu, kabartma tozunu da ekleyip karıştırın. Zeytinleri
de ilave ederek yağlanmış unlanmış kek kalıbına boşaltın. Fırında 200 derecede 35 dakika kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:6087 • adı:Domatesli Zeytinli Ekmek • gönderen:amator • indirme tarihi:20.09.2024 - 19:58

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domatesli-zeytinli-ekmek-vt4888
http://www.tcpdf.org

