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DOMATESLI ZERDECALLI MERCIMEK CORBASI

Ebru Omurcali

1 su barda@i kirmizi mercimek
2 adet domates

1 tath kasidi taran

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
4 dis sarimsak

1 corba kasig zerdecal
2 adet kuru sogan

1 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi kisnis

2 adet defne yapragi

2 adet limon suyu

Tuz

Uzerine taze kisnis

Tencereye yadi ve kiip dogranmis sodanlari koyun ve pembelestirin. Sarimsaklari ve kip dogranmis domatesi
kavurun. Yikanmis kirmizi mercimegi ilave edin ve 3-4 dakika kavurun. Sicak suyu ve limon suyunu koyarak
mercimekler pisene kadar kaynatin. Baharatlari ilave ederek blender yardimiyla pirizsiiz hale getirin. Taze
kisnis yapraklari ile slsleyerek servis yapabilirsiniz.
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