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DOMATESLI YUVARLAK OTLU TOP EKMEK ROLL
HAMURU

3 yemek kasigi Tat Firinda Domatesli Ekmekdisti Harci
1 adet yumurta

2.5 su bardagi un

| su bardagi Sek Yogurt

| paket kabartma tozu

1 su barda@i Sek Beyaz Peynir (rendelenmis)
1/2 demet taze nane

1/2 demet maydanoz

1/2 demet taze dereotu

4 adet taze sogan sapi

1 tath kasidi kisnis

Tuz

Karabiber

Corek otu

Yumurta sarisi

Derin bir kasede yumurta, un. yogurt, kabartma tozu. Tat Firinda Domatesli Ekmekustu Harcl, kignis, tuz ve
karabiberi mikser yardimiyla karistiriniz. Daha sonra Igine kiyilmis taze nane. maydanoz, dereotu. taze sogan
sapi ve rendelenmis beyaz peyniri ekleyip tahta kasik ile karigtiriniz. Hazirladiginiz hamuru arzu ettiginiz boyda
pargalar koparip yuvarlayiniz (Hamur ele yapigiyorsa azar azar un ilave ediniz). Ekmekleri yaglanmig tepsiye
diziniz. Uzerlerine bigak ile yatayina 3'er ¢izgi ¢ekip bir fir¢a ile yumurta sarisi striiniiz. En son olarak
ekmeklerin Uizerine susam serpip 185 derecede isitiimis firinda pisirip Gzerleri kizarana kadar tutunuz ve sicak
olarak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:31241 « adi:Domatesli Yuvarlak Otlu Top Ekmek Roll Hamuru « génderen:Yemek Tarifleri « indirme
tarihi:21.05.2024 - 13:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domatesli-yuvarlak-otlu-top-ekmek-roll-hamuru-vt22603
https://lezzetler.com/domatesli-yuvarlak-otlu-top-ekmek-roll-hamuru-vt22603
http://www.tcpdf.org

