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DOMATESLI YUMURTALI MAKARNA

Domates peltesini yagli, iyi cins tulum peyniri ile karistiriniz. Biri ufak, biri de blyik iki ayri tencere alarak
bunlarin igine su ya da etsuyu koyarak atese oturtunuz. Su ya da etsuyu kaynamaya baglayinca blyutk
tenceredeki suya makarnalari koyunuz. Suyun ¢ekilmesini bekleyiniz. Tenceredeki su ¢ekildigi zaman, makarna
pismege basladig sirada dnceden hazirlamis oldujunuz domates peltesi ve tulum peyniri karisimindan birkag
kaslk makarnalarin Usttine serpiniz. Ara yerde tencereyi silkiniz. Makarna bu karigimi emince tekrar bu
karisimdan birkac kasik ilave ederek, makarnaya emdiriniz. Makarnalarin suyu kaynarken bitebilir, bu ylzden
tencereye sik sik bakiniz, gergekten su gekilmis ya da tikenmis ise diger tencerede kaynamakta olan sudan
kepce ile alarak makarnanin Ustiine gezdiriniz. Pigince tepsiyi atesten ¢ekip bosaltiniz. Uzerine iyi cins
tereyagini haslayip, yeteri kadar calkalanmis 3 - 5 yumurtay gezdiriniz. Bundan sonra tepsiyi yine atese koyup
10 dakika durdurunuz. Sonra firindan tepsiyi ¢ikarip sofraya getiriniz ve sicak sicak yeyiniz.
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