<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATESLI YUMURTA

Yumurta sahanina iki sogani halka halka dograyin. Bir kagik tereyag ilave edip atese suriin. Kagikla cevire
¢evire Oldurince sodani dizleyin. Domatesleri yuvarlak yuvarlak kesip sodanin tizerine déseyin. Tuz ve biber
ekin .Sahani kapayip hafif atese koyun. Biraz gegince kapagi agip domates suyunu salmissa, bir iki kasik da su
ilave edip, kapagini kapatin. Pismege birakin. Kaynaya kaynaya pistigini anlayinca indirip domateslerin istifini
bozmayarak istediginiz sayida yumurtayi kirip Gzerine tuz ve biber ekip kapayin. Tekrar atese oturtun.
Yumurtalar pigince servis yapin.

ML® Domatesli Yumurta icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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