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DOMATESLI YUMURTA

8 adet yumurta

Yarim paket margarin yagi
4 adet domates

Tuz ve karabiber

Domatesler kaynar suya daldirilir yarim dakika kadar tutulup alinir. Béylece kabuklar adeta kendiliginden
soyuluverir. Cekirdekleri de temizlendikten sonra «Cekirdekler ¢cikanimasa da olur» domatesler kii¢lk olarak
dogranip bir genisce sahan veya tavadaki yagin igine atilir. Domatesler suyunu salip tekrar gekene kadar
pisirilir, sonra domateslerin aralarina agilan yuvalara yumurtalar kirilir ve Gzerlerine tuz ve karabiber de konup
bir kapak kapatilir. Yumurtalarin aklar pisene kadar ortalama 5 dakika daha pisirilip atesten alinarak servis
yapilir.

ML® Domatesli Yumurta (gorsel)
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