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DOMATESLI YUFKALI PILAV

500 gram piring,

3 ¢corba kasigi margarin,

2 adet iri domates,

1 tath kasigdi tuz,

4 su bardag et suyu veya su,
2 adet hazir yufka

Pirinci tuzlu 1lik suda 2 saat bekletin. Stizgece alip, 4-5 su yikayin. Domateslerin kabuklarini soyup,
cekirdeklerini ¢cikardiktan sonra ince ince dograyin. Bir tavada sote edin. Tencereye yagi koyup, altini isitin.
Pirinci ilave edip, 8-10 dakika kavurun. Tuzu, domatesi ve et suyunu ilave edip, adir ateste 15 dakika pisirin.
Daha sonra 20 dakika dinlendirin. Isiya dayanikli gukur bir kabin igini yaglayin. Yufkanin kenarlar disarida
kalacak sekilde, kaba yerlestirin. Pilavi yufkanin i¢ine koyup, yufkanin disarida kalan kenarlarini pilavin Gzerini
Ortecek bicimde kapatin. Yufkanin Gstind yaglayin. Orta atesli firinda 10 dakika kizartin. Kizarinca, diiz bir kaba
ters cevirin. Tercihe gore, biraz daha kizarmig severseniz, 3-4 dakika daha firinda tutabilirsiniz. Pasta dilimler
gibi kesip servis yapin.
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