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DOMATESLI YESIL MERCIMEK

400 gr yesil mercimek
1 adet kuru sogan

6 adet domates

200 gr kereviz sapi
10 sap maydonoz

1 dis sarimsak

1 sap taze kekik

1 adet limon

Mercimekleri 1 gece suda bekletin. Ertesi sabah tuzlu suda 30 dakika kaynatin. Celik tavada ince ince ¢entilmis
sogan, doévilmlsg sarimsak, ince ince kesilmig maydanoz, kereviz ve kekik sapllarini limon suyu ile birlikte 5
dakika kadar cevirin. Uzerine tuz ve karabiber ekleyip, mercimekleri de koyun. Domateslerin kabuklarini ¢ikarip
ddrde bdlin ve bunu da Ustiine ilave edin. Tim karigimi bir firin tepsisine ya da cam tabaga koyup, 130 derece
firnda 20 dakika kadar pisirin.
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