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DOMATESLI VE TAVUKLU KREMALI MANTAR CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Kremali Mantar Corba
4 Adet taze sogan

100 gr tavuk gégsu

1 Adet domates

1 Gorba Kasig Teremyag

5 Su Bardagi su

Teremyag'i tencerede eritin. ince dogranmig taze sodanlari yagda soteleyin. icerisine kiip kiip dogranmig
tavuklari ilave edip sotelemeye devam edin. 3 su bardadi suyu da ilave edip kaynatin. Ayri bir kapta 2 su
bardad su ile Kremali Mantar ¢orbasini karistirin. Bu karisimi tencereye ilave edin. Kaynamaya baglayinca 10
dakika pisirip altini kapatin.
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