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DOMATESLI VE SUCUKLU MERCIMEK

1 cay kasigi kirmizibiber
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 dis sarimsak

500 gr yesil mercimek

2 adet sogan

1 dal maydonoz

1 adet kaya tuzu

250 gr sucuk

Aldig1 kadar tuz

500 gr domates

Mercimekleri bir gece soguk suda bekletin ve sonra sizip tekrar soguk su iginde kisik ateste 15 dakika pigirin.
Sonra bunlara 1 tath kasidi kaya tuzu ekleyip 30 dakika daha pisirin. Bir tencerede zeytinyaginda kiyllmis sogan
ve ezilmis sarimsaklari sarartin. Sonra bunlara kirmizibiberi, soyulmus ve ¢ekirdekleri ¢ikartilip dérde bélinmus
domatesleri, kiylmig maydanozlar katin. Tuzunu koyun hizli hizli karistirin ve buna ince halkalar halinde kesilmig
sucuklar katin. SGztlmis mercimekleri de ekleyin ve 15 dakika kisik ateste pisirin. Cok sicak olmasina dikkat
ederek servis yapin.
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