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DOMATESLI VE SUCUKLU MERCIMEK

1 cay kasigi kirmizibiber

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak

500 g yesil mercimek

2 adet sogan

500 g domates

1 dal maydanoz

250 g AYTAG CERKES SUCUK
Tuz

Mercimekleri bir gece soguk suda bekletin ve sonra sizip tekrar soguk su iginde kisik ateste 35 dakika pigirin.
Bir tencerede zeytinyadinda kiyllmig sogan ve ezilmis sarimsaklari sarartin.

Kirmizibiberi, soyulmus ve ¢ekirdekleri ¢gikartilip dérde bdlinmus domatesleri, kiyllmig maydanozlar katin.
Tuzunu ilave edin hizli hizli kanistirin ve buna ince halkalar halinde kesilmis AYTAC GERKES SUCUK lari
ekleyin.

Suzillmis mercimekleri de ekleyin ve 15 dakika kisik ateste pisirin.

Servis edin.
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