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DOMATESLI VE PIRASALI TART

https://www.elele.com.tr

Hamur igin:

250 gr tam bugday unu

1 cay kasigi tuz

130 gr tereyagi, soduk ve kiip dogranmis
1 yumurta

3 yemek kasigi soguk su

Dolgusu igin:

150 gr beyaz peynir

3 yemek kasigi zeytinyagi

Taze ¢ekilmis karabiber

Birkag dal taze kekik

Tuz

2 pirasa

2 domates, ince dogranmig

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Ince dogranmis pirasay! 1 yemek kasigi zeytinyagdi ile soteleyin. Genis bir yogurma kabinda un ve tuzu
harmanlayin. Kiip dogranmig tereyagdini ekleyip yogurun. Ayri bir kapta yumurta ile suyu girpin ve un karigimina
ekleyerek hamur toparlanincaya kadar yodurun. Uzerini nemli bir bez ile 6rterek bekletin. Firini 200 dereceye
ayarlayin. Beyaz peyniri bir kaseye ufalayin. Tuz, karabiber, taze kekik yapraklari ve zeytinyadi ekleyin. Catalla
ezerek karigtirin. Hamuru yagli kagit arasinda hafif unlayarak dikdortgen gseklinde agin. Peynir karigimini (izerine
yayin. Sotelenmis pirasalari serpistirin. Rendelenmis kasar peynirinin yarisini ekleyin. Ince dogranmis
domatesleri kenarlarda 2.5 cm bosluk birakarak dizin. Hamurun kenarlarini Gzerine dogru kapatin. Kalan kasar
peyniri ve kekik yapraklarini serpistirip firinda 20-25 dakika pisirip firin isisini 170 dereceye dusirin ve
kizarincaya kadar pisirmeye devam edin. Firindan ¢ikarip 5 dakika soguttuktan sonra dilimleyip servis yapin.
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