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DOMATESLI VE PEYNIRLI MILFOY TART

https://www.elele.com.tr

250 gr milféy hamuru

2 yemek kasigi zeytinyagi

200 gr dogranmis domates konservesi
1 yemek kasigi taze kekik, dogranmig

1 yemek kasigi taze feslegen, dogranmis
400 gr kokteyl domates, ikiye bélinmuisg
250 gr mozzarella, dogranmig

100 gr parmesan peyniri, rendelenmis
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Sislemek igin:

Feslegen yapraklari

Firnni 240 dereceye ayarlayarak isitin. Firin tepsisine yagl kagidi yerlestirin. Milféy hamurlarini yaklasik 4 mm
inceliginde bir dikddrtgen olusturacak sekilde acarak yayin. Kenarlarindan yaklasik 1.5 cm genisgliginde seritler
kesin. Hamurun yeni kenarlarina firgayla su suriin. Seritleri tekrar kenarlara yerlestirin ve nazikge bastirin.
Hamuru firin tepsisine alin ve firgayla yaglayin. Dogranmis domates, kekik ve feslegeni karigtirin. Tuz ve taze
¢ekilmis karabiber ile cegnilendirin. Karisimi hamurun Gzerine yayin ve domates ve mozzarellayi en Uste
yerlestirin. Parmesan rendesini Uzerlerine serpin ve altin sarisi oluncaya kadar 20 dakika firinlayin. Feslegenle
sUslediginiz dilimler halinde servis ediniz.
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