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DOMATESLI VE PATLICANLI PILAV

https://www.sozcu.com.tr

2 su bardagdi osmancik piring
1 su bardagi su
Sebzeler
Domates
Sarimsak
Patlican
Feslegen
Tereyagi

Sirke

Tuz

Karabiber

Patlicanlari kiigUk kipler halinde dograyalim. Pilav tenceresinin i¢cinde 4 yemek kagigi tereyaginda yine kiglk
klpler halinde dogradidimiz soganlar ile birlikte patlicanlar hafif kavuralim. Bu esnada 2 yemek kasigi kadar
sirkeyi ekleyelim.

Yikanmig piringleri ve 1 su bardadi domates rendesini, tuz-karabiberi patlicanl harcimizin i¢ine ekleyip
tenceremizi en kisik atese alalim.

Kiguk bir tavada zeytinyagdini isitalim. Taze fesledeni ki¢Uk pargalar halinde sarimsak rendesi ile zeytinyaginda
2 dakika kadar en kisik ateste kizdiralim. Demlenmek tzere altini kistigimiz pilavimizin Gzerine dékip
karistiralim. Temiz bir bez yada havluyu pilav tenceresinin agzina koyup kapagini kapattiktan sonra 10 dakika
kadar demlenmeye birakalim.
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