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DOMATESLI VE NOHUTLU TARHANA CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Tarhana Corbasi

1 Gorba Kasig Teremyag

1 Adet domates

1 Su Bardag@i nohut

1 Gorba Kasigi Maydanoz, ince dogranmig

Bir tencerede Teremyag' eritin. Uzerine haglanmig nohutu ekleyin ve soteleyin. Daha sonra soyup kiip kiip
dogradiginiz domatesleri ilave edip kavurmaya devam edin. Uzerine 4 su bardadi su ilave edin ve 5 dakika
kaynatin. Ayri bir kabin igerisinde 1 su bardagi ile Bizim Mutfak Tarhana ¢orbasini ¢ézdirin ve tencereye ilave
edin. Kaynadiktan sonra kisik ateste 10 dakika pisirin .
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