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DOMATESLI VE MANTARLI TAVUK GUVEC

https://migros.com.tr

2 adet tavuk g6gsu

1 paket mantar

3 adet sivri biber

2 adet kirmizi biber

1 kavanoz domates konservesi
1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1/2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

1. Tavuklari irice kip kiip dograyin.

2. Sogani dérde bolin. Biberleri ve mantarlari da dograyin.

3. Sarimsaklari tim ekleyin.

4. Glveg tenceresine siviyag ekleyin ocaga alin, tim malzemeleri , tuz ve karabiberi ekleyerek bir iki dakika
soteleyin.

5. Daha sonra 2 bardak su ekleyin ve ardindan alti kisik bir sekilde 40 dakika pisirin.

6. Cikardiginizda kiylmis maydanozu ekleyip karistirin ve sicakken servis edin.
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