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DOMATESLI VE LOR PEYNIRLI PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Su Bardadi Domates Suyu

3 Dig Sarimsak

1 Tatl Kasidi Knorr Acisso

1 Yemek Kasi§i Seker

1 Su Bardagi Kahvaltilik Lor Peyniri

1 Su Bardag@i Taze Fesleden

1 Gorba Kasig1 Gorekotu

Genis bir kaseye koydugunuz baldo pirinci limonlu ilik suda 15 dakika bekletin.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?lu, domates suyunu, sekeri, Knorr Acisso[Zlyu ve sarimsag derin bir sos kabinda el
blenderi yardimi ile iyice karigtirin.

Pilav tencerenize sivi Becel[?li ekleyin ve yikayip stizdUigtintiz piringleri tahta kagik yardimi ile hafifce yagda
cevirin.

Uzerine Knorr Tavuk Bulyon[?]lu domates suyunu ekleyin ve pilavinizi duistik atese alip kapagini kapatin.

20 ila 25 dakika sonra ocagin altini kapatin ve pilavinizi 5 dakika dinlenmeye birakin.

Feslegdenleri ince ince dograyin.

Servis tabagdina aldiginiz pilavi lizerine taze lor peyniri, ¢orek otu ve fesleden ilave ederek servis edin.
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