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DOMATESLI VE JAMBONLU EKMEKLER

25 Gr Sana EkmekUsti Kase
50 gr dana jambon

10 Adet ¢eri domates

80 gr rendelenmis kasar peyniri
1 Dis sarimsak

500 ml sit

1 Cay Kasig karabiber

3 Adet yumurta

4 Dilim tost ekmegi

Firini 180 dereceye ayarlayin. Sarimsagi rendeleyip sanayagi ile karistirin. Ekmekleri tiggen seklinde kesin ve
ekmeklerin iki ylziine sanaya@i strtin ve firin kabina dizin. Jambonlari ince kesin ve ekmeklerin aralarina
serpistirin. geri domatesleri ortadan ikiye kesin ve ekmeklerin kenarlarina yerlestirin. Yumurtalar ile sttu ¢irpin.
Tuz, karabiber ile tatlandirin ve ekmeklerin Gzerine dékin. En Uste rendelenmis kasar peyniri serpistirip firinda
30-35 dakika pisirin. Servis yapin.
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